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Extintor de Agente Himedo 6 L / Especializado en Fuegos de Cocina Clase K / Certificacién UL-ULC / Cilindro Acero Inoxidable / Manémetro
Integrado

SKU: WC6L  Marca: VICTORY  Categorifa: Extintores

$5,517.69

Precios con IVA incluido

DESCRIPCION

<div style='width: 100%; margin: 0 auto; font-family: sans-serif; line-height: 1.6; color: inherit; background-color: transparent;'><!-- --><div style="text-align: center; margin-bottom: 60px; padding: 0
20px;'> <p style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.7; margin-bottom: 10px;'>VICTORY - WC6L - Extincién de Incendio</p> <h2 style='font-size: 36px; font-weight: normal; color: inherit; margin-bottom: 20px;'>Disefiado para el fuego de
la cocina.</h2> <p style='font-size: 18px; color: inherit; opacity: 0.9; max-width: 600px; margin: 0 auto 30px;'>Agente himedo especializado en fuegos Clase K. Certificado UL / ULC. La proteccién obligada para cocinas comerciales.</p> <img
= STATS RIBBON

-><div style='display: flex; flex-wrap: wrap; justify-content: center; gap: 40px; margin-bottom: 60px; text-align: center; padding: 0 20px;'> <div style='flex: 1 1 150px;'> <div style='font-size: 32px; font-weight: bold; color:

src="https://ftp3..mx/usuarios/imagenes_syscom/Al/agente/ai_1784835127536_mgmytv.png' style='max-width: 100%; height: auto; border-radius: 12px;' alt="WC6L en cocina comercial'></div><!-- =

inheri

>6 L</div> <div style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.7;'>Capacidad</div> </div> <div style='flex: 1 1 150px;'> <div style='font-size: 32px; font-weight: bold; color: inherit;'>Clase K</div> <div style='font-size: 14px; color:
inherit; opacity: 0.7;'>Agente himedo</div> </div> <div style='flex: 1 1 150px;'> <div style='font-size: 32px; font-weight: bold; color: inherit;'>UL / ULC</div> <div style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.7;'>Certificacién</div> </div>
== PILAR 1

--><div style='display: flex; flex-wrap: wrap; align-items: center; gap: 40px; margin-bottom: 60px; padding: 0 20px;'> <div style='flex: 1 1 300px;'> <p style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.7; margin-bottom:

<div style='flex: 1 1 150px;'> <div style='font-size: 32px; font-weight: bold; color: inherit;'>Inox / Latén</div> <div style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.7;'>Construccién</div> </div></div><!

5px;'>AGENTE ESPECIALIZADO</p> <h3 style='font-size: 28px; font-weight: normal; color: inherit; margin-top: 0;'>Sofoca fuegos de grasa y aceite.</h3> <p style='font-size: 16px; color: inherit; opacity: 0.9;'>Los fuegos de aceites y grasas de
coccion alcanzan temperaturas extremas. El agente himedo reacciona formando una capa jabonosa que sofoca la llama y enfria la superficie, evitando la re-ignicién. Es el agente correcto para freidoras, planchas y estufas comerciales.</p>
</div> <div style='flex: 1 1 300px;'> <img src="https://ftp3..mx/usuarios/fotos/BancoFotografiasSyscom/VICTORY/WC6L/adicional_0S1000.PNG?v=1784670732464" style="max-width: 100%; height: auto; border-radius: 12px;" alt='Detalle del
extintor WC6L'> </div></div><!-- = PILAR 2 == --><div style='display: flex; flex-wrap: wrap; align-items: center; gap: 40px; margin-bottom: 60px; background-color: rgba(150,150,150,0.05); padding: 40px 20pXx;

border-radius: 16px;'> <div style='flex: 1 1 300px; order: 2;'> <p style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.7; margin-bottom: 5px;'>CONSTRUCCION PROFESIONAL</p> <h3 style='font-size: 28px; font-weight: normal; color: inherit; margin-
top: 0;'>Grado industrial, listo para la cocina.</h3> <p style="'font-size: 16px; color: inherit; opacity: 0.9;'>Cilindro de acero inoxidable y vélvula de latdn para resistir el ambiente himedo y corrosivo de una cocina industrial. Manémetro incluido

para verificacién de carga a simple vista.</p> </div> <div style='flex: 1 1 300px; order: 1;'> <img src='https://ftp3..mx/usuarios/fotos/BancoFotografiasSyscom/VICTORY/WC6L/adicional_151000.PNG?v=1784670745975" style='max-width:

100%; height: auto; border-radius: 12px;' alt='Valvula y manémetro del WC6L'> </div></div><!-- === PILAR 3 === --><div style='display: flex; flex-wrap: wrap; align-items: center; gap: 40px; margin-bottom: 60px;
padding: 0 20px;'> <div style='flex: 1 1 300px;'> <p style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.7; margin-bottom: 5px;'>CERTIFICACION</p> <h3 style='font-size: 28px; font-weight: normal; color: inherit; margin-top: 0;'>UL / ULC EX
26669.</h3> <p style='font-size: 16pXx; color: inherit; opacity: 0.9;'>Certificado para uso en Estados Unidos, Canada y México. Cumple con las normativas més exigentes de proteccién contra incendios en entornos comerciales.</p> </div> <div
style='flex: 1 1 300px;'> <img src="https://ftp3..mx/usuarios/fotos/BancoFotografiasSyscom/VICTORY/WC6L/adicional_251000.PNG?v=1784670758808" style='max-width: 100%; height: auto; border-radius: 12px;" alt='Certificacién del extintor
WC6L'> </div></div><!-- ========== PILAR 4 --><div style="display: flex; flex-wrap: wrap; align-items: center; gap: 40px; margin-bottom: 60px; background-color: rghba(150,150,150,0.05); padding: 40px 20px; border-

radius: 16px;'> <div style='flex: 1 1 300px; order: 2;'> <p style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.7; margin-bottom: 5px;'>CUMPLIMIENTO</p> <h3 style='font-size: 28px; font-weight: normal; color: inherit; margin-top: 0;'>Normativa
cumplida, operacién protegida.</h3> <p style='font-size: 16px; color: inherit; opacity: 0.9;'>La normativa NFPA y NOM-002-STPS-2010 exige extintores de agente humedo Clase K en cocinas comerciales. Contar con el WC6L certificado asegura
que tu instalacién cumple con la regulacién vigente, evita sanciones y demuestra responsabilidad ante inspectores y aseguradoras.</p> </div> <div style='flex: 1 1 300px; order: 1;'> <img
src="https://ftp3..mx/usuarios/fotos/BancoFotografiasSyscom/VICTORY/WC6L/adicional_351000.PNG?v=1784670771773' style="max-width: 100%; height: auto; border-radius: 12px;' alt="WC6L en entorno comercial'> </div></div><!--

= APLICACIONES =

><div style='margin-bottom: 60px; padding: 0 20px;'> <h3 style='font-size: 24pXx; text-align: center; color: inherit; margin-bottom: 30px;'>Ddnde se usa</h3> <div style='display: flex; flex-
wrap: wrap; gap: 20px;'> <div style='flex: 1 1 200px; border: 1px solid rgha(150,150,150,0.3); border-radius: 8px; padding: 20px; text-align: center;'> <div style='font-size: 18px; font-weight: bold; margin-bottom: 10px; color:
inherit;'>Restaurantes</div> <div style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.8;'>Proteccién obligada en cocinas de alto volumen.</div> </div> <div style='flex: 1 1 200px; border: 1px solid rgba(150,150,150,0.3); border-radius: 8px;
padding: 20px; text-align: center;'> <div style='font-size: 18px; font-weight: bold; margin-bottom: 10px; color: inherit;'>Hoteles</div> <div style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.8;'>Seguridad para &reas de cocina y room
service.</div> </div> <div style='flex: 1 1 200px; border: 1px solid rgba(150,150,150,0.3); border-radius: 8px; padding: 20px; text-align: center;'> <div style='font-size: 18px; font-weight: bold; margin-bottom: 10px; color: inherit;'>Food
Trucks</div> <div style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.8;'>Espacios reducidos con alta concentracion de grasa.</div> </div> <div style='flex: 1 1 200px; border: 1px solid rgba(150,150,150,0.3); border-radius: 8px; padding: 20px;

text-align: center;'> <div style='font-size: 18px; font-weight: bold; margin-bottom: 10px; color: inherit;'>Comedores Industriales</div> <div style='font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.8;'>Cumplimiento normativo en grandes

volumenes.</div> </div> </div></div><!- == ESPECIFICACIONES

--><div style='margin-bottom: 60px; padding: 0 20px;'> <h3 style='font-size: 24px; color: inherit; margin-bottom: 20px;'>Especificaciones
técnicas</h3> <div style='display: flex; flex-wrap: wrap; gap: 20px;'> <div style='flex: 1 1 250px; border: 1px solid rgba(150,150,150,0.3); border-radius: 8px; padding: 15px;'> <h4 style='margin-top: 0; font-size: 16px; color:
inherit;'>Generales</h4> <d| style="font-size: 14px; color: inherit;'> <dt style='font-weight: bold; margin-top: 8px;'>Tipo de producto:</dt> <dd style='margin-left: 0; opacity: 0.9;'>Extintor de agente himedo</dd> <dt style='font-weight:
bold; margin-top: 8px;'>Agente extintor:</dt> <dd style='margin-left: 0; opacity: 0.9;'>Quimico himedo (Wet Chemical)</dd> <dt style='font-weight: bold; margin-top: 8px;'>Capacidad:</dt> <dd style='margin-left: 0; opacity: 0.9;'>6 L (1.6
galones)</dd> <dt style='font-weight: bold; margin-top: 8px;'>Clases de fuego:</dt> <dd style='margin-left: 0; opacity: 0.9;'>K (cocina)</dd> </dI> </div> <div style='flex: 1 1 250px; border: 1px solid rgba(150,150,150,0.3); border-radius:
8px; padding: 15px;'> <h4 style='margin-top: 0; font-size: 16px; color: inherit;'>Construccién</h4> <dl style='font-size: 14px; color: inherit;'> <dt style='font-weight: bold; margin-top: 8px;'>Cilindro:</dt> <dd style='margin-left: 0; opacity:
0.9;'>Acero inoxidable</dd> <dt style='font-weight: bold; margin-top: 8px;'>Valvula:</dt> <dd style="margin-left: 0; opacity: 0.9;'>Latén</dd> <dt style='font-weight: bold; margin-top: 8px;'>Manémetro:</dt> <dd style='margin-left: 0;
opacity: 0.9;'>Incluido, visién directa</dd> <dt style='font-weight: bold; margin-top: 8px;'>Peso:</dt> <dd style='margin-left: 0; opacity: 0.9;'>19.78 kg</dd> </dI> </div> <div style='flex: 1 1 250px; border: 1px solid rgha(150,150,150,0.3);
border-radius: 8px; padding: 15px;'> <h4 style='margin-top: 0; font-size: 16px; color: inherit;'>Certificaciones</h4> <dl style='font-size: 14px; color: inherit;'> <dt style='font-weight: bold; margin-top: 8px;'>Certificacion:</dt> <dd
style='margin-left: 0; opacity: 0.9;'>UL / ULC EX 26669</dd> <dt style='font-weight: bold; margin-top: 8px;'>Normativa:</dt> <dd style="margin-left: 0; opacity: 0.9;'>NFPA, NOM-002-STPS-2010</dd> <dt style='font-weight: bold; margin-top:
CIERRE =

8px;'>Dimensiones:</dt> <dd style='margin-left: 0; opacity: 0.9;'>51 x 19 x 19 cm</dd> </dI> </div> </div></div><!-

-><div style="text-align: center; margin-bottom: 40px; padding: 0 20px;'> <p
style="font-size: 14px; color: inherit; opacity: 0.7; margin-bottom: 10px;'>PROTECCION OBLIGADA</p> <h3 style='font-size: 28px; font-weight: normal; color: inherit; margin-top: 0;'>La seguridad de tu cocina empieza aqui.</h3> <p style='font-
size: 16px; color: inherit; opacity: 0.9; max-width: 500px; margin: 0 auto 20px;'>Restaurantes, hoteles, comedores industriales, food trucks y catering. Donde se cocine con aceite, debe haber un extintor de agente himedo Clase K.</p> <a
href="https://www..mx/products?query=WC6L' style='display: inline-block; padding: 12px 24px; background-color: rgha(10,13,18,0.9); color: #fff; text-decoration: none; border-radius: 8px; font-size: 16px;'>Ver productos

relacionados</a></div></div>

ESPECIFICACIONES

Caracteristica 1 Agente hiumedo que sofoca fuegos de grasa y aceite por enfriamientoy sellado
Caracteristica 2 Forma capa jabonosa que evita re-ignicion en super ficies calientes

Caracteristica 3 Cilindro de acero inoxidable y véalvula de latén para entor nos de cocina exigentes
Caracteristica 4 Manémetro integrado para verificacion visual del estado de carga

Caracteristica 5 Certificacion UL-ULC EX 26669 para cumplimiento normativo en cocinas comer ciales
Caracteristica 6 Disefiado especificamente para freidoras, planchasy estufasindustriales
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